DIALOGUE Rolland Romain (1866-1944) ; écrivain frangais

% du skall gaoch handlalite frukt och gronsaker | <+ du &r frukt- och gronsaksforsijare
pa marknaden

+¢ du jobbar i snabbkdpet du skall kopa lite ost och kétt i snabbkdpet

X/ )/
AXAR X4

< fradgavarandravad ni har gjort de senaste fragavarandravad ni har gjort de senaste
dagarnali helgen/dller i gar kvall - svara dagarnali helgen/eller i gar kvl - svara

X3

*

¢+ beskriv en kénd person - kompisen gissar beskriv en kdnd person - kompisen gissar

X/
L X4

% frégaefter vagen till ndrmaste snabbkdp beskriv vagen fran skolan till centrum

X3

*

% beskriv vagen fran skolan till pizzerian fraga efter vagen till en pizzeriai nérheten

X/
L X4

s beskriv dinaeller kompisens kl&der med farger beskriv dina eller kompisens klader med férger

X3

*

% frégavarandravilken typ av musik ni gillar fraga varandra vilken typ av musik ni gillar

X/
L X4

< fragavarandravad ni tycker om euro - fraga varandra vad ni tycker om euro -
diskuteral diskuteral

X3

*

s efterlysrektorn! efterlys rektorn!

X/
L X4

% frégaefter varandras telefonnummer fraga efter varandras telefonnummer

X3

*

% beatt falana5 kronor av kompisen fraga kompisen om han/hon &r torstig

X/
L X4

< fragakompisen om han/hon &r hungrig fraga kompisen vad klockan &r

X3

*

« berdttaom Luciafor en fransman berdtta om Luciafor en fransman

X/
L X4

+ beskriv erarum beskriv erarum

X3

*

¢+ gpela Jéopardy - dvs ség svaret och kompisen spela Jéopardy - dvs sdg svaret och kompisen

skall hittarétt fraga skall hittarétt fraga

< inbillaer att ni & en sak; kompisen skall tareda| <+ inbillaer att ni & en sak; kompisen skall tareda
pavad genom att stéllaja- och nejfrégor pavad genom att stéllaja- och nejfrégor

s sig siffrorna- kompisen talar om vilkasiffror | <+ s8g siffrorna- kompisen talar om vilka siffror
ni séger: 55-73-64-14-75-12-22-44-84-105 ni séger: 93-11-42-86-66-77-15-44-57-98

% berdttainnehdlet i en film ni sett % berdttainnehdlet i en film ni sett

s lasfoljande recept ¢ lasfoljande recept

300 gr de viande hachée

3 cuilleres a soupe de panure

1 cuillere a soupe d'oignon haché
1 ceuf

sel et poivre

Mettre la panure dans un bol et verser 1 dl d'eau. Laisser gonfler un moment. Ajouter ensuite laviande,
I'oignon haché, I'ceuf et les condiments. Malaxer jusgu'a obtenir une péte onctueuse et lisse.

Former des boulettes et passer-les ale poéle afeu moyen, jusgu'a ce qu'elles prennent une belle couleur
brune.

Vous pouvez accompagner |es boulettes avec de la confiture d'airelles et une sauce composée de suc de la
viande, farine, eau, créeme fraiche.

600 gr de reste de viande
3 oignons

600 gr de pommes de terre
6 ceufs

sel, poivre

huile, beurre

Couper tous les éléments en petits dés de mémetaille.

Faire cuire, dans une poéle huilée, les pommes de terre et éviter qu'elles attachent.
Faire fondre et blondir les oignons et la viande.

Réunir tous les éléments, saler et poivrer.

Mettre dans I'assiette des 6 convives un jaune d'ccuf qu'il mélangera avec le hachis.
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