2 discutez, expliquez, traduisez, posez des questions:

éleve 1

éléve 2

varm korv med brod

macarons

fiskgratang

I6ksoppa

surstromming

smorgastarta

kalpudding

potatisgratang

jordgubbspaj

pytti panna

raksmaorgas

kottbullar och macaroner

en matratt du inte vill 4ta

din favoritefterratt

vad ater du till frukost

vad tycker du om mat med mycket vitlok?

dter du mycket ost?

ar du vegetarian?

dter du mycket kott?

nagonting du ater fér mycket av?

godis eller chips?

din favoritdressing?

nar at du tarta senast?

vem lagar bast mat bland dina vanner eller i din
familj?

pour ou contre l'interdiction des portables dans les
lieux publics ?mobilforbud pa offentliga platser ?

*gauche ou droite en politique ?

ta plus grande qualité ?

quel genre de musique préferes-tu ?

douche ou bain ?

gourmand ou gourmet ?

qgue penses-tu de Noél ?

gue penses-tu de Stockholm ?

il y a trop d’éléves a Manilla qui fument !

*tu as eu des notes que tu ne mérites pas

la mode est trés importante pour toi

tu as un objet fétiche ?




3 Pyttipanna eller pytt i panna, &r en matratt som brukar rdknas som svensk husmanskost. Bitar av potatis utgor
stommen i denna ratt och blandas med grovhackad I6k. Kottbitarna i ratten kan vara av exempelvis nét och flask,
korvbitar eller kottbullar. Ofta ar bitarna i pyttipannan tarnade och alltihop steks i varm stekpanna. En portion
pyttipanna serveras traditionellt med stekt &gg eller rd dggula, inlagda rodbetor och eventuellt en persiljekvist.
Manga ganger bestar ratten av rester fran tidigare maltider, vilket givit ratten det mindre smickrande

smeknamnet Hant i veckan vilket anspelar pa skvallertidningen med samma namn.

Janssons frestelse ar en gratang gjord pa potatis, 16k och ansjovis (skarpsill). Potatis och 16k skalas, potatisen
skars till stavar eller i tunna skivor och I6ken till tunna ringar. Allt varvas i en ugnsfast smord form och dveroses
med gradde i valfri fetthalt. Overst strér man skorpmjél. Anrattningen graddas i ugnen. Ratten ar framst tankt
for vickning men passar lika bra pa jul-, midsommar- eller paskbordet.

Polsa ar en matréatt bestdende av malt och kokt flask, korngryn, Sval och hackad I6k Brukar aven innehalla
notsenor, néthjarta, nétlunga, lever. Pdlsan kan kryddas med kryddor som peppar, kryddpeppar och mejram. Allt
detta kokas tillsammans i spadet fran kottkoket. Det serveras med fordel med kokt potatis och rédbetor och ibland
aven med stekta &gg. Ibland ates nagra bitar stekt flask till polsan.

Fa lagar idag sin egen polsa. Det finns fardig polsa pa burk och i rullpack. En del mindre butiker kokar egen pdlsa.
Polsa ar aven kant som lungmos da det alltsa till storre delen bestar (bestod) av inélvor.

Falukorv ar en korv som innehaller basingredienserna kott, fett, potatismjol, 16k, salt och kryddor; den &r en typ
av brackkorv. Falukorven raknas som en typiskt svensk produkt och ingar i manga matratter i det svenska
koket och ar namnskyddad sedan 1973. Falukorv ska till minst 45 procent besta av not-, hast-

eller flaskkott Manga falukorvar innehaller dock mer kott &n sa | begreppet "kottmangd" ingar aven kottets
naturliga innehall av fett och vatten Livsmedelsverkets regler avgor vilkken mangd som far utgéras av bindvav, till
exempel senor. Fetthalten i flaskkott och notkott far inte Gverstiga en viss procent

Traditionellt ar falukorven krokig. Det &r ett naturligt resultat av att naturtarm anvants.Pa senare tid tillverkas dven
raka falukorvar, men framst till storkok eftersom de flesta konsumenter féredrar den krokiga

Flaskpannkaka ar en typ av ugnspannkaka som férutom agg, mjolk, vetemjol och salt aven innehaller stekta bitar
av rimmat, rokt eller farskt sidflask. Smeten halls i ugnens langpanna och graddas i ugnen. Flaskpannkaka ats
traditionellt med lingonsylt som tillbehor. | fransk flaskpannkaka ingar aven 16k, vitlok och persilja.

Lappskojs, lapskojs, lapskaus™ eller tidigare lappsko ar en matratt delvis gjord av kott. Ratten férekommer i
olika varianter i lander i norra halvan av Europa.

Lapskojs i olika lander

Sverige

| Sverige raknas lapskojs som husmanskost. Svensk lapskojs innehaller vanligtvis saltat n6tkott, potatismos och
kryddor. Det kan tillverkas av not- eller flaskkott som kokas med potatis och 16k i buljong och kryddor. Forr blandades
kokt oxkott, potatis, flasktarningar, buljong, peppar, salt, smor, |6k och persilja.[2] | Sverige brukar lapskojs traditionellt
serveras med inlagda rodbetor.

Finland

| det finska koket ar ratten kdnd som lapskoussi eller "lapskojs" och tillreds ofta i sommarstugan av kéttkonserv och
potatisflingor

Norge

| Norge kallas ratten aven for lapskaus, men den tillagas pa ett nagot annorlunda satt med tdrnad potatis

och mordtter.

Danmark

| det danska koket ar ratten kand som skipperlabskovs.

Storbritannien

Den engelska lobscouse var en ratt som manga sjoman foredrog. Den engelska varianten (aven
benamnd scouse) har mojligen fatt ge namn at en vardaglig benamning pa
(hamnstaden) Liverpools invanare — Scousers — forst belagd i skrift 1959.

Tyskland

Den tyska varianten heter Labskaus och serveras oftast med ett stekt 4gg och en
sill.




