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TGREANOUILLES NS

e seul lien que I'on peut établir entre des animaux aus-

si différents que I'escargot et la grenouille, c’est qu'ils
sont tous deux associés a la gastronomie frangaise, a la
fois dans son raffinement et dans son excentricité. De la
grenouille, seules les cuisses sont dégustées. On les fait
frire avec de la panure, du sel et des oignons. Les os de
grenouilles sont aussi fins que des arétes de poisson et il
faut faire trés attention a ne pas les avaler. Quant aux
escargots, un mets gastronomique typiquement
bourguignon, la recette est trés élaborée,

elle nécessite plus de huit jours de pré-
paration, puis on les frit a la poéle
avec une persillade. En fait, ce
sont surtout les touristes de
passage en France qui
désirent faire |'expérience
des grenouilles ou des
escargots, car les
Frangais en mangent

plutdt rarement. Lidée

de consommer des ani-

maux aussi exotiques

semble incongrue pour
beaucoup d’entre eux et

c'est vrai que les prix pra-

tiqués dans les restaurants

qui en proposent découra-

gent un peu. Pourtant, il faut
reconnaitre que ces batraciens

et ces gastéropodes ont réussi a
définir la cuisine frangaise de

maniére remarquable.

Lexique

Autour du texte
lien (n.m.) : Lire

un rapport, une liaison
raffinement (n.m.) :

la sophistication,

la distinction

excentricité (n.f.) :

ce qui n‘est pas dans la
norme, qui est extravagant
cuisse (n.f.) :

la partie supérieure

de la jambe

déguster (v.) :

manger, consommer
panure (n.f) :

un mélange de farine

et d’ceufs

avaler (v.) :

absorber, ingérer

mets (n.m.) :

un plat, une recette,

une spécialité culinaire
persillade (n.f.) :

un assaisonnement a base
de persil, de beurre et d'ail

-

. Quelle sorte d'image les escargots et les
grenouilles donnent-ils a la cuisine francaise ?
. Que mange-t-on des grenouilles
et que faut-il éviter ?
. Avec quels ingrédients les grenouilles
sont-elles cuisinées ?
. Les escargots sont une spécialité
de quelle région francaise ?
. Comment cuisine-t-on les escargots ?
Pour quelles raisons les Francais ne mangent-
ils pas souvent d'escargots ?
Quels sont les noms scientifiques
des escargots et des grenouilles ?
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Parler

= Exprimez votre opinion sur ces propositions :
- Il est choquant de manger des escargots

ou des grenouilles.

- 1| faut respecter les traditions culinaires
dans les cultures du monde.

= Citez des bizarreries gastronomiques

dans les traditions culinaires d’autres pays.

= Commentez cette remarque de Brillat-Savarin :
« Dis-moi ce que tu manges, je te dirai

qui tu es » (La physiologie du godt, 1825).

Rechercher

= Le sens du message de la fable

La grenouille qui veut paraitre aussi grosse
qu’un beeuf de Jean de la Fontaine
(1621-1695).

= Le sens de |'expression
un escargot ».

: « Avancer comme

lien

samband, lank

escargot

snigel

grenouille

groda

gastronomie

fin matlagningskonst

a la fois

pa en gang, samtidigt

raffinement

forfining

cuisse

lar

déguster

avsmaka

faire frire

|lata steka

panure — paner — pain

panering — panera — brod

sel

salt

OS

ben (i kroppen)

aussi.......que

lika....som

aréte

fiskben

il faut

man maste

faire attention

vara uppmarksam, forsiktig
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avaler svalja

guant a vad galler, vad betraffar
mets matratt

élaborer utarbeta, forfina
nécessiter vara nodvandigt, krava
poéle stekpanna, kamin

en fait namligen

désirer onska

car darfor att, ty

plutét snarare, hellre
rarement sallan

sembler tyckas, verka

incongru opassande

décourager — encourager inte uppmuntra - uppmuntra
pourtant trots detta, anda, likval
reconnaitre erkanna

batracien groddjur

gastéropode snackdjur

réeussir a lyckas att

maniere satt

remarquable

anmarkningsvard

samband, lank lien

snigel escargot
groda grenouille
fin matlagningskonst gastronomie
pa en gang, samtidigt a la fois
forfining raffinement
|ar cuisse
avsmaka déguster
|lata steka faire frire

panering — panera — brod

panure — paner — pain




salt sel

ben (i kroppen) 0S

lika....som aussi....... gue
fiskben aréte

man maste il faut

vara uppmarksam, forsiktig faire attention
svalja avaler

vad galler, vad betraffar quant a
matratt mets
utarbeta, forfina élaborer
vara nodvandigt, krava nécessiter
stekpanna, kamin poéle
namligen en fait

onska désirer
darfor att, ty car

snarare, hellre plutot

sallan rarement
tyckas, verka sembler
opassande incongru
inte uppmuntra - uppmuntra | décourager —encourager
trots detta, anda, likval pourtant
erkanna reconnaitre
groddjur batracien
snackdjur gastéropode
lyckas att réussir a

satt maniere

anmarkningsvard

remarquable

jag gillar sniglar

j’aime les escargots

har du lyckats ata din snigel?

tu as réussi a manger ton
escargot?

man maste erkanna att det ar

il faut reconnaitre que c’est




mycket speciellt

tres spécial

det tycks mig opassande att
ata grodor

ca me semble incongru de
manger des grenouilles

hon ater sallan grodlar

elle mange rarement des
cuisses de grenouille

sniglar ar lika lackra som
grodlar

les escargots sont aussi
délicieux que les cuisses de
grenouille

at ditt grodlar Fred!

mange ta cuisse de
grenouille Fred!

at era grodlar Saga och
Louise !

mangez vos cuisses de
grenouille Saga et Louise !

jag vill inte smaka en snigel

je ne veux pas go(ter un
escargot

det ar ackligt

c’est dégueuelasse

det ar inte gott

ce n’est pas bon

man far/skall inte svalja
grodbenen

il ne faut pas avaler les os des
grenouilles

det ar framforallt turisterna
som vill smaka dessa franska
specialiteter

ce sont surtout les touristes
qui veulent golter ces
spécialités francaises

priserna ar nedslaende

les prix sont décourageants

grodlar ar en
anmarkningsvard matratt

les cuisses de grenouille est
un mets remarquable

se har en anmarkningsvard
kvinna

voila une femme
remarquable

man forbereder sniglarna
under atta dagar

on prépare les escargots
pendant huit jours

ater du sniglar ?

tu manges des escargots ?

jag ater inte grodlar

je ne mange pas de cuisse de
grenouille

man later steka grodlaren

on fait frire les cuisses de




grenouille

man maste (lata) steka laren

il faut faire frire les cuisses

med panering

avec de la panure

vad ar panering ?

gu’est-ce que c’est la
panure ?

det ar en blandning av salt
och 16k

c’est un mélange de sel et
d’oignons

paneringen, det ar salt och
|6k

la panure c’est du sel et des
oignons

hon svaljer en groda

elle avale une grenouille

han lyckades svalja ett dussin
sniglar

il a réussi a avaler une
douzaine d’escargots

jag gillar inte smaken av
sniglar

je naime pas le golt des
escargots

det finns mycket vitlok i dessa
ratter

il y a beaucoup d’ail dans ces
deux plats

det ar typiskt franska
matratter

c’est des plats typiquement
francais

hur forbereder man sniglar ?

comment prépare-t-on les
escargots ?

tillredningen ar lang

la préparation est tres longue

man tillreder dem under atta
dagar

on les prépare pendant huit
jours

man (later steka) steker
sniglarna i stekpannan med
persiljesmor

on fait frire les escargots a la
poéle avec une persillade

man steker dem (later steka
dem)

on les fait frire

fransmannen ater sallan
grodlar

les Francgais mangent
rarement des cuisses de
grenouille

de ater det sallan

ils en mangent rarement




jag tycker det ar konstigt att
ata sa exotiska djur

je trouve ca bizarre de
consommer des animaux
aussi exotiques

det ar motbjudande att ata
groddjur

c’est écoeurant de manger
des batraciens

det ar mycket dyrt

c’est trés cher

1 quelles sont les deux spécialités culinaires dont parle le texte ?

2  comment prépare-t-on les cuisses de grenouille ?

3 comment sont les os de grenouille ?

4  onmange lesos?

5 est-ce qu’on doit manger les arétes de poisson ? pourquoi ?

6 qui mangent surtout les escargots en France ?

7 les Francais mangent les cuisses de grenouille ? souvent ?




8 que pensent certains de ces spécialités culinairfes frangaises ?

9 comment prépare-t-on les escargots ?

10 de quelle région vient la préparation la plus populaire des escargots ?
11 comment sont les prix au restaurant de ces mets ?

12 etvous, vous avez déja go(té ces spécialités ?

13 sioui: qu’en pensez-vous ? pourquoi ?

14 sinon:aimeriez-vous les go(ter un jour ? pourquoi ?




jag gillar
sniglar




j"aime les
escargots

har du lyckats
ata din snigel?




tu as reussi a
manger ton
escargot?

man maste
erkanna att det
ar mycket
speciellt




il faut
reconnaitre
que c’est tres
spécial

det tycks mig
opassande att
ata grodor




ca me semble
incongru de
manger des
grenouilles

hon ater
sallan grodlar




elle mange
rarement des

cuisses de

grenouille

sniglar ar lika
lackra som
grodlar




les escargots sont
aussi délicieux
gue les cuisses de
grenouille

at ditt
grodlar Fred!




mange ta
cuisse de

grenouille Fre
d!

at era grodlar
Saga och
Louise !




mangez vos
cuisses de

grenouille Saga
et Louise !

jag vill inte
smaka en
snigel




je ne veux pas
gouter un
escargot

det ar ackligt




c'est
dégueuelasse

det ar inte
gott




ce n'est pas
bon

man far/skall
inte svalja
grodbenen




il ne faut pas
avaler les os
des
grenouilles

det ar framforallt
turisterna som vill
smaka dessa franska
specialiteter




ce sont surtout les
touristes qui veulent
gouter ces
spécialités francaises

priserna ar
nedslaende




les prix sont
décourageants

grodlar ar en
anmarkningsv
ard matratt




les cuisses de

grenouille est
un mets

remarquable

se har en
anmarknings-
vard kvinna




voila une
femme
remarquable

man forbereder
shiglarna under
atta dagar




on prépare les
escargots
pendant huit
jours

ater du
sniglar ?




tu manges des
escargots ?

Jag ater inte
grodlar




Jje ne mange
pas de cuisse
de grenouille

man later
steka
grodlaren




on fait frire
les cuisses de
grenouille

man maste
(lata) steka
laren




il faut faire
frire les
culisses

med panering




avec de la
panure

vad ar
panering ?




qu’est-ce que
c'est la
panure ?

det ar en
blandning av
salt och lok




c’est un
melange de
sel et
d’oignons

paneringen,
det ar salt och
o] 4




la panure
c’est du sel et
des oignons

hon svaljer en
groda




elle avale une
grenouille

han lyckades
svalja ett
dussin sniglar




il @ réussi a
avaler une
douzaine

d’escargots

jag gillar inte
smaken av
sniglar




je n"aime pas
le gout des
escargots

det finns
mycket vitlok i
dessa ratter




iy a
beaucoup
d’ail dans ces
deux plats

det ar typiskt
franska
matratter




c'est des plats
typiquement
francais

hur
forbereder
man sniglar ?




comment
préepare-t-on
les
escargots ?

tillredningen
ar lang




la préparation
est tres
longue

man tillreder
dem under
atta dagar




on les prépare
pendant huit
jours

man (later steka)

steker sniglarna i

stekpannan med
persiljesmor




on fait frire les

escargots a la

poéle avec une
persillade

man steker
dem (later
steka dem)




on les fait
frire

fransmannen
ater sallan
grodlar




les Francais
mangent
rarement des
cuisses de
grenouille

de ater det
sallan




ils en
mangent
rarement

jag tycker det

ar konstigt att
ata sa

exotiska djur




Je trouve ¢a
bizarre de
consommer
des animaux
aussl
exotiques




det ar
motbjudande

att ata
groddjur

c est
ecoeurant de
manger des




batraciens

det ar mycket
dyrt




c est tres cher

samband, lank




lien

shigel




escargot

groda




grenouille

fin matlag-
ningskonst




gastro-
nomie

pa en
gang,
samtidigt




a la fois

forfining




raffine-
ment




cuisse

avsmaka




deguster

|]ata steka




faire frire

panering




panure

panera







salt




ben




OS

lika som




aussi que

fiskben




arete

man maste




il faut

vara
forsiktig




faire
attention

svalja




avaler

vad galler,
vad
betraffar




matratt




mets

utarbeta,
forfina




elaborer

vara nod-
vandigt,
krava




necessiter

stekpanna,
kamin




namligen




en fait

onska




desirer

darfor att,
ty




snarare,
hellre




plutot

sallan




rarement

tyckas,
verka




sembler

opassande




Incongru

Inte
uppmuntra




décourager

uppmuntra




encourager

trots detta,
anda, likval




pourtant

erkanna




reconnaitre

groddjur




batracien

snackdjur




gastero-
pode

lyckas att




reussir a

satt




maniere

anmark-
ningsvard




remar-
quable

samband, lank#lien

snigel#escargot

groda#grenouille

fin matlagningskonst#gastronomie

pa en gang, samtidigt#a la fois

forfining#raffinement

lar#cuisse

avsmakattdéguster

|ata stekattfaire frire

panering #panure
panera #paner
brod#pain
salt#sel

ben #os

lika som#aussi que




fiskben#aréte

man maste#il faut

vara forsiktig#faire attention
svalja#tavaler

vad galler, vad betraffar#tquant a
matratt#mets

utarbeta, forfinattélaborer

vara nodvandigt, krava#fnécessiter
stekpanna, kamin#poéle
namligen#en fait

Onska#désirer

darfor att, ty#car

snarare, hellre#plutot
sdllan#rarement

tyckas, verka#tsembler
opassande#fincongru

inte uppmuntra #décourager
uppmuntra#encourager

trots detta, and3, likval#fpourtant
erkdnna#reconnaitre
groddjur#tbatracien
snackdjurf#tgastéropode

lyckas att#réussir a
satt#maniére

anmarkningsvard#fremarquable



