
Nos Menus de Noël  
                

Proposés uniquement en pré-commande 72h à l’avance. Une même formule (34€ ou 43€) s’applique 
à la tablée entière. 

Nos prix sont entendus service compris et TTC. 

Menu des étoiles à 34€ Menu des elfes à 43€ 
Un amuse-bouche  

___ 
Le méli-mélo de courge et haricots verts aux 

dés de foie gras de canard maison et sa tranche 
de pain au lait juste grillé  

ou 
Le tartare de saumon « sauvage », blinis 

maison et sa crème légère au yuzu  
___ 

Le suprême de volaille « label rouge », 
émulsion au vin jaune 

ou 
Le poisson selon arrivage, à notre façon  

___ 
Le blanc manger coco-mangue, crumble de 

speculos  
ou  

L’entremet en demi-sphère de chocolat et son 
sorbet mandarine  

Un amuse bouche  
___ 

Le foie gras de canard maison et sa brioche 
façon kouglopf légèrement grillée  

___ 

La brochette de Saint-Jacques sur son lit de 
purée de petit pois, émulsion au lard paysan et 

son chips 
___ 

La ballottine de filet de veau, farce fine aux 
truffes et jus réduit aux saveurs d’hiver  

___ 

Le mille feuille croquant chocolat etKumquat, 
et son sorbet exotique   


