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Coupe de champagne et ses mises en bouche
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Chaud-froid de foie gras de canard, gelée au marsala,
cepes croquants et sa brioche maison
ou
Carpaccio de Saint-Jacques a la truffe noire, sel a la vanille Bourbon
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Raviole de homard sauce au beurre monté
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Chapon confit au gras de canard, son jus au foie gras,
mousseline de céleri pomme et Juliette des sables
ou
Darne de turbot rétie, nage de veau a la truffe noire,
pomme pont neuf et cucurbitacée rotie au miel de la Baie
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Buffet de fromages locaux
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Buffet de desserts du Nouvel An

Menu adulte g 95€
Boissons non 1

Cocktail sans alcool et ses mises en bouche
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Fétez la nouvelle année

Crevettes roses et sa sauce relevée au sel de céleri face a la Baie
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N ) . ) A minuit,
Supréme de volaille fermiere, sauce au safran de la baie,

carottes des sables glacées

S sera offerte,

Buffet de desserts  wenu enfant & 15¢ suivie d’une soirée festive.

Boissons non comprises & :
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