menus noél/saint-sylvestre 2017




;W V2 Driinke 77

L. .0

Punch a la fleur de sureau
Verrine d’écrevisse a l’escabeche
Briochain du Périgord

/W(mricette saumon et ceufs de truite

N . -.szagras maison mi cuit ,
‘ G ®

uvnﬁt d’oignon ,pain campagne aux figues

F euil‘eteﬁ de;bwuf confit,

o)

. . % .
poire au vik.;sauce demi glace
&

Cabécou du Périgord

e *,
mdche a’la créeme de framboise

®
Asssette de Gourmandises

« 9, - -
"d4® la Nouvelle Année
, .
\Q'otill(ms et Cafeé,

0. - : :
tll(_);z aratiné«du clair matin

»




pomerleou L’experience

% laitre Craiteur

Table d’hote des fétes 2017 3;;‘
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-Potage St-Nicolas (légumes) 3.
-Créme de navet au parfum d’anis & érable 4.
-Créme des neiges (chou-fleur) & sa pancetta 4.
-Satay de poulet Thai & son rouleau viethamien sur nid de salade 4.
-Rillette de canard sur son nid de salade mesclun 5.
-Verrine de céviche de tomates & crevette cajun 5.
-Tartare de saumon fumé 6.
-Salade tiede de canard fumé a ' Amérindienne 6.
PLAT PRINCIPAL
-Assiette traditionnelle/ 18.
Ballottine de dinde farci abricot & poireau, sauce canneberge,
mini paté a la viande, ketchup maison, pomme de terre purée & légumes sautés.
-Assiette méchoui 3 viandes/3 sauces 18.
Beeuf - porc - agheau, pomme de terre au four & Iégumes sautés
-Assiette fondu chinoise / poéle a fondue, fourchettes 20.
Beeuf - poulet, sauces maison, pomme de terre au four & légumes sautés
-Aiguillettes de volaille aux agrumes, riz aux légumes & légumes sautés 12.
-Médaillon de filet mignon de porc DuBreton, sauce érable & moutarde de meaux, 14.
-Pavé de saumon & la dijonnaise 16.
accompagnhé de pomme de terre dauphinoise & guirlandes de légumes
-Pain multi-grains, biscottes & beurre
-Assiette de fromages doux du Québec & fruits tranchés 4.
-Plateau de fromages fins du Québec, fruits frais tranchés et noix 6.
-Blchette a la mousse de chocolat truffé & son coulis aux fruits 4.
-Symphonie trois chocolats & son coulis aux fruits 5.
-Thé, café & tisane 1.50

Vaisselle en porcelaine, ustensile et verrerie = 4.
Service : 25. / heure / serveur

Disponible du 10 novembre 2017 au 14 janvier 2018

626, avenue des Oblats, Québec (QC) GIN TW2
www.pomerleau-traiteur.com ¢ pomerleau@pomerleau-traiteur.com * Téléphone: 418 522.0603 * Fax: 418 648-1500



47€ Hors Boissons

Amuse-bouche de lcéan
Terpine de Foie gras mi-cadt, cacahucte of pistache,
Figue potic et bpioche maison
Ou
Lue Saint Jacgues et Gambas, (gumes en lextare
£t mousscux de chou-flear

Paré de Cabillaud pote, émalsion de homand
Ligumes repls
Ou
Suprime de chapen, fared dune Paxelle, saace monilie,
Fite de polenta d la Tomme de Sarede ot gumes mcines glacds

Biche de Nodl de notme Pdtissicr

Menu des petits Loupiots (-J0ans) 16€

Petite salade aree jambon, covmental, tomate of auff

o

Eufs magoanaise, tomate cf salode
Saprime de chapon, pomme parce
Bicke de nodd

o

Glaces deax boudes

Serve e Dumanche sonn, et e LundeMud et Sour

Alisier Restaurant

I rwe de  Chapelle - 38860 LES DIUN ALPES
Tel : og 76 708 700

Restealpaer dgpomail.come

WA reste-2alpes.com
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microbrasserie

Menw Neoel 2017

Entrées

Jarde tatin aur tomales
Tomales ghilléed. caramel balsamigue. basilic frais. pate feuilletée,
bocconcini fraid. chipd de phrodeiutlo
0 de sauumon
Mi-ghavlax de saumon aw méel, feuilles de hadis. edamame.
duprémed d onange, baditic thai et sauce pongu & L érable
Potage
Plats principaux

Ouse buce

Odao buco & la milanaise, pommes de lerre grelols confites.
canolled et champignond
dupréme de poulet
Poulet, sauce gaslrigue aw bleet,
ongello awx. champignons
et verdunette fraicteur
- . Dessert
 Opes e Thé, café, tisane

! condommationd Réservation de groupe du »
a volre éguipe 2 novembre au 23 décembre 2017 seulement. /

6 Pour information et réservation :
4 et obteney 20 % de info@boiteamalt.com * 418 836-1000 m
) ; ; @ b e
A rabais sur celles-ci.
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