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1. Bonjour ! La carte, s’il vous plaît !
2. Bonjour ! Voilà la carte.
3. Merci.
4. Alors, vous désirez ?
5. Je voudrais une salade comme entrée
6. Très bien et comme plat ?
7. Je prends une bavette.
8. Quelle cuisson ?
9. À point, s’il vous plaît.
10. Tr`s bien et comme boisson ?
11. Un coca, s’il vous plaît.
12. Tout de suite, monsieur.
13. -----------------------
14. Et voilà monsieur
15. Merci.

16. Alors, ça a été ?
17.  Très bon.
18. Vous désirez un dessert ?
19. Oui, une tarte aux fraises, s’il vous plaît.
20. Et voilà monsieur.
21. Merci. L’addition s’il vous plaît.
22. Voilà l’addition.
23. Merci 15 euros.
24. Merci et au revoir
25. Au revoir !
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Nos Gllaoes

Colonel
Giteon, Vodka

Trou normand
Pomme, Calvados

Banana Split :
Chocolat, V

Péche Melba

Vasile, Oreillons de péche, Chaniilly

le, Fraise, Banane, Chanilly

Poire Belle Hékne
Vasille, Poire au sirop, Chantilly

Caft Liégois
Vasille, Cafe, Chantll

Chocolat Liégois
Vasille, Chocolat, Chantily

Coupe Jamaique
Rhum aisins, Caft, Chanilly

Coupe Blizard
Menthe, Citron, Chantilly

Sundae Fraise
Vasille, Fraise, Chanilly

Coupe Pistache :
Pistache, Chocolat, Chantilly

Dame Blanche
Vanille, Chocolat chaud, Chantilly

Coupe Tceberg
Menthe, Chocolat, Chantily

Coupe Smarties
Vaille, Chocolat, Smarties

Coupe 2 boules

Coupe 3 boules

850 €

850 €

590 €

590 €

0€

560€

560€

560€

560€

560€

560€

590 €

560€

400€

320€

480€
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KLes poissons et crustacés

Filets de perches meuniére
Gambas a l'orientale

Sauté de St. Jacques aux poireaux
Scampi au curry

Les ?dtes

Spaghetti « Lucifer »
Spaghetti napolitaine
Spaghetti al pesto
Spaghetti carbonara
Raviolis au basilic
Nouillettes bolonaise

Les viandes

Magret de canard au miel
Rumpsteak « Feu d’enfer »
Entrecbte forestiére

Entrecdte au poivre vert

Filet de beeuf, sauce béarnaise
Emincé de veau au curry
Emincé de veau a la créme
Filet de lapin dijonnaise
Cordon bleu

Carré d’agneau La Prairie (min. 2 pers.) p.p.

Steak Tartare au cognac ou vodka

Fondue Chinoise
Fondue Bacchus

(min. 2 pers.) p.p.
(min. 2 pers.) p.p.
Fondue Bourguignonne (min. 2 pers.) p.p.
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Les plats canailles

Tripes milanaise

Téte de veau, sauce Ravigote

Rognons de veau a la moutarte

Saucisse au choux et poireaux a la créme
(selon saison)

Jambonneau aux lentilles

Les mets dn pays

Assiette de viande séchée

Assiette valaisanne

Cro{te au fromage, jambon et ceuf
Fondue au fromage

Fondue aux bolets

Fondue aux échalotes

Fondue a la tomate

Rosti paysanne

Gratin « La Prairie »

Les desseves

Flan caramel

Tourte de la nonna |
Ananas frais |
Meringue Chantilly ‘
Cassata au Marasquino
Soufflé glacé au Grand Marniei
Vacherin glacé cassis

Coupe Danemark

Péche Melba ‘
Sorbet avec alcool |
Parfait flambé mocca ‘
Sabayon selon votre go(it

Raclette sans entrée (min. 2 pers.) p.p.
Raclette avec entrée (min. 2 pers.( p.p.
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18—

- Kes potages

31—

24— Bisque d’ecrevisses Fr. 15.—
Velouté andalou au basilic « 8-

22,-- Potage du jour « 6.—
Kes salades
Salade aux bolets sautés Fr. 18.—

- 16.--/26.—  Salade au magret de canard fumé « 18.—
15.--/25.—  Salade des alpages « 17.—
18— Salade de chévre tiéde « 17—
gg-— Assiette de crudités «  B8.--[12~
23—

23—
18—
o KLes entrées froides et chaundes
22— |
’ Feuilleté forestier Fr. 13.--/25.—
Feuilleté aux poireaux « 14—
' Cuisses de grenouilles a la provencale « 17.--/31.—
Saumon fumé de Norvége « 17.--/31.—
Escargots a la bourguignonne « 13.--/26.—
Vol au vent a la reine « 13.--/20.—
Carpaccio de boeuf « 13.--/22.—
5—
17—
8.—
8.—
9.—
5 Ke coin «bout de chou»
10—
10.— Chicken nuggets Fr. 13—
12— Escalope panée « 13—
12— Hamburger « 13—
14— Assiette de frites « g




