bouffe dégueu; beratta och diskutera till dessa bilder; vad ar det? sedan besvarar ni fragorna
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beratta om den ackligaste maten ni har smakat

vilken av dagens laxmatratter tycker ni verkar vara ackligast?
forutom surstromming, finns det ndgon “konstig” svensk matréatt enligt er?
ni maste smaka 2 av dagens ratter; vilka valjer ni?
forklara hur man tillreder ”"I’holothurie”

quel est le classement des plats les moins aimés par les écoliers francais ?

Les "Entremets"

Les concombre a la creme

Le hachis parmentier

Les endives au jambon

La salade piémontaise

Petits pois-carotte plein de flotte

les choux de Bruxelles

Les champignons a la grecque

le poisson pané

La langue de beeuf sauce
cornichon

Les épinards

Le jambon-macédoine

le fenouil

Le gratin de choux-fleurs

Le pain mal décongelé




Les aliments «déegueulasses» ont maintenant
leur musee

Qu’on en commun les tarentules grillées, le foie gras et le durian? Tous
ces aliments sont exposés au tout nouveau musee de la nourriture
degodtante, le Disgusting Food Museum, qui a ouvert ses portes ce jeudi
a Malmo, en Suede. Attention aux estomacs fragiles.

S’étendant sur 400 métres carrés, le musée propose a ses visiteurs une expérience
multisensorielle pendant laquelle ils sont invités a godter, a sentir et a essayer des aliments
auxquels ils ne sont pas habitués.

Les commissaires de I'exposition se sont basés sur quatre facteurs pour juger des aliments :
go(t, odeur, texture, et méthode de fabrication.

Si quelques uns des 80 plats lIeéveront le coeur de plusieurs — du pénis de taureau de Chine, du
requin fermenté d’Islande ou encore du fromage infesté d’asticots, un plat traditionnel en
Sardaigne — d’autres surprendront.

Que font la biére d’épinette ou la salade de jell-o sur le menu de ce musée des plats
dégodltants? «Quand il est question de nourriture, ce qu’on trouve dégodtant ou non est appris
— c’est purement culturel», avance le fondateur du musée, Dr. Samuel West, interviewé par
CNN. «Si vous faites godter la biére d’épinette aux Suédois, ils vont la recracher en disant que
ca goQte la pate a dents. Mais personnellement, je trouve ca délicieux.»

West espere encourager les visiteurs a essayer de nouveaux plats et a reconsidérer certains
de leurs choix alimentaires. C’est un article sur les effets désastreux de la consommation de
viande sur I'environnement qui a inspiré le psychologue et directeur a découvrir des sources
alternatives de protéines.

Le musée encourage d’ailleurs la consommation d’insectes, dont I'empreinte écologique est
nettement inférieure a celle de la viande.

L’exposition se tiendra jusqu’en janvier 2019 et pourrait voyager a l'international dans les
prochaines années.



