dialogueR1

1. jagar lite hungrig
2. jagocksa, vi gar och fikar
3. var skall vi ga? till kondiset eller till kaféet?

4. vi gar till konditoriet
5. hejsan, vad onskas?

6. viskulle vilja fika, vad har ni fér sotsaker?
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7. vi har manga olika sorters macarons
8. vad har ni for smaker?

9. vihar.iiieeee

10. har ni andra sotsaker?

11. javisst; se har: det finns....................
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12. ok, har ni glass ocksa?
13. sjalvklart: titta har

14. vilka smaker har ni?
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ABRICOT AMANDE AMARENA BANANE BUENO CACAHUETE
ORANGER CARAMEL
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da tar jag en liten hallonpaj och en glass med paronsmak
mycket bra och ni?
jag tar 3 macarons; saltad karamell, smultron och mango

utmarkt; ar det for att ta med sig eller dter ni har?
vi vill fika har, sa en kaffe och en kopp te med lite varm mjélk tack

perfekt, satt er darborta sa kommer jag strax
hur mycket blir det?
det blir 12,95 euro men ni kan betala efterat om ni vill
jag foredrar att betala pa en gang

ok, 12,95 euro da
varsagod 15 euro

tack och har ar er vaxel




dialogueR2
Nu ar det kvall och ni maste bestamma var ni skall dta. Se har nagra forslag pa menyer:

;.VGgC“c' &dl concortbre , canethes anennns,
- P spenges , choux, qroines ole sdsance =
;.LO K ‘FRine sancives puk‘-, ‘oost de Fasnege
I pev , bonates censes.. \S*
ola Hekiase Jorben de Bayenwe ov Sernave , acheo=
aiguillethes de povlel puu"u,\-ﬂ-ha cenases..
«Salade. Marnive Yhown i ank, chsvertes noses, w\"
cenises cikaon..
e Filek de Cowf sauce av peivae , Faites rhz?
er salade.. :

« Faux Fler Savee av g‘ai\mc faikes Maisen € \4*®

salade .

fer de Canand Souce Mavave - passen potsss

&
q er \faures. : 2
e Flek de pouvlel foudve de capnoig ecnase dc"“

patrate. douee .
@ Sheach. d’dspadon savce conny e+ \egunes de
Soven. \6*
2 Gler de gaeuaal‘\ea souce cutny , Riz el haaicoks
Jeak . ‘l'ﬁ
x Corn paH-e cochon
a Save\sse
2 Boocané h dack
. mﬂf padon
:m pore 2 \a crecle
2¢ la bavle

® coupe de g\ace. o
& péche Melba
2 coolant chooolal csevn cheeclal Hane
% cagne bedlde dakakne
¥ aaLeau Cocs - mAAS eF sa bou(e c\t—s‘a&_
¥ aafe' t

* qatecw banane

® Salade de Fauits

& bovle de a\ace

*Soupe de papaye

Tovte l'savipe
oS savhare Bon A
vous netrouven des




Menu du jour 17,5 €
Aile de raie, sauce hollandaise
Pomme anglaise, solode verte
ou
Escalope de poulet au poivre vert
Riz joune, haricot vert ' Vin du moment
S Cuvée Conti
Marbré au chocolat Bergerac blanc (bio)
XS Le verre 8€
Café ou thé / 12,5¢ 15€
A 50cl 29€

* Cromesquis de boudin créole 155 €
Chutney aux pommes, gingembre

* Filet de merlu, achards de citron aux épices 17,5 €
Riz ou moringo et légume du jour

*Carry grenadier aux gros piments 17,5 ¢€
Garniture créole

* Blanquette de veau 185 € Bon
Riz pilaf

Cantal, Galet de Tours chévre,
Bleu d’Auvergne







